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mittagsmenÜ
mit Suppe oder Menüsalat
Montag, 18.3. – Freitag, 22.3. | Täglich von 10.30 – 14 Uhr

Veggie Lasagne  
„Soja-Bolognese“  
mit Tomatenragout
A, C, F, G 7,908,90

Szegediner Gulasch
mit Salzkartoffeln  
und Rahm
A, G 8,90

Kohlrabi-Kartoffelstrudel 
mit Kräuterdip  
und grünem Salat
A, C, G 7,90

Piccata 
von der Pute, mit Spaghetti 
und Tomatensauce  
A, C, G

Eiernockerl  
mit Bärlauch 
und gemischtem Blattsalat 
A, C, G 7,908,90

Rindergeschnetzeltes  
Esterhazy 
mit Wurzelgemüse  
und Kroketten A, G, M, L, O

 

Rote Rüben Falafel 
auf Gemüsecurry, mit schwarzem Sesam 
und Basmatireis 
M, N8,90

Überbackener  
Schinken-Nudelauflauf 
mit Sauerrahmdip  
und grünem Salat 
A, G, L

Ravioli  
Spinat Ricotta  
mit Bärlauchrahm 
A, C, G 7,908,90

7,90

Gebackenes Seelachsfilet  
MSC zertifiziert*, 
mit Petersilienkartoffeln 
und Sauce Tartare A, D, M

Menü    KLASSISCHKLASSISCH Menü VEGETARISCHVEGETARISCH

MONATs-hit!
Backhendl 
ausgelöste Maishendlkeulen, 
dazu Butterreis und Preiselbeeren A, C, G

Gültig bis Sa, 30.3.2024

NUR
8,90

STATT 11,90 

SIE SPAREN 3,-

A  Glutenhaltiges Getreide,  B  Krebstiere,  C  Ei,  D  Fisch,  E  Erdnuss,  F  Soja,   
G  Milch oder Laktose,  H  Schalenfrüchte,  L  Sellerie,  M  Senf, N  Sesam,   
O  Sulfite,  P  Lupinen,  R  Weichtiere.  Gemäß Allergeninformationsverordnung  
BGBL III 175/2015. Solange der Vorrat reicht.
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32Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer

Fischerei, die unabhängig nach den
Richtlinien des MSC für eine beispielhafte
und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde


